
  
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
Vor Alp 
 
Steinalpteller mit Trockenfleisch, Wurst und Hobelkäse Fr. 22.50 
Gibt es anderswo auch, aber nirgends schmeckt’s so gut wie hier! 
Hobelkäse von der Steinalp  Fr. 18.50 
Der kommt natürlich von hier, und ist ganz besonders fein! 
Hobelspeckteller  Fr. 18.50 
Viel Fett, viel Ehr  -  Devise der alten Gadmer 
 
Üsem Garte 
 
Kleiner Blattsalat – das ist wirklich nume es „Schnäfi“ Fr. 5.50 
Grüner Salat  Fr. 7.80 
Grünfutter mit vielen Vitaminen und Spurenelementen 
Gemischter Salat  Fr. 8.80 
„Häseni“ und Murmeltiere hätten ihre Freude 
Salatteller mit Ei  Fr. 15.50 
Obiges einfach grösser, und natürlich mit Ei – „gsung isch“ 
Tomaten-Gurkensalat mit Geissechäs von hier Fr. 15.50 
Der einheimische Ferientraum – ein bitzli Süden mit heimischem Schaffen 
 
Suppen 
 
Tagessuppe  Fr. 6.80 
Da gibt es einfach das, was auf den Tisch kommt – fein ist sie alleweil! 
Bouillon mit Pfannkuchenstreifen Fr. 6.80 
Ganz eifach e gueti und feini Flädlisuppe 
Hausgemachte Gulaschsuppe  Fr. 8.80 
Weil sie hausgemacht und mit viel Liebe zubereitet ist, gibt es 
sie halt mängisch nicht! 
 
Im Summer grad richtig 
 Sommerlich leicht, denn Sommer gibt’s auch am Sustenpass 
Wurstsalat garniert(dr Chäs derzöe choschted no 2 Stutz)Fr. 15.50 
Des Schweizers liebste Speise!!! 
Siedfleischsalat garniert  Fr. 17.50 
Mängisch darf’s o währscchaft sii 
Rohschinken mit Melone  Fr. 21.50 
Nicht sehr währschaft, aber ein Klassiker wie er im Buch steht 
Kalter Braten mit Salatgarnitur und Kräutermayonnaise Fr. 18.50 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
Pasta Corner – dr Teig-Egge! 
 
Viva l’italianità!  Spaghetti Bolognese Fr. 17.50 
Noch Fragen? Spaghetti Napoli Fr. 16.50 
 
Röschti « früsch und frei » 
 
Sustenrösti mit Käse und Tomaten  gratiniert Fr. 19.50 
Heimischer „Chäs“ und „Härdepfel“, die Tomaten aus dem nahen Süden 
Bauernrösti mit Speckwürfeln, Zwiebeln und Spiegelei Fr. 21.50 
Währschafter geht’s fast nicht mehr 
Haslirösti mit Coppa, Tomatenwürfeli und Bärgchäs Fr. 22.50 
Wenn das dann nicht mehr exklusiv ist 
Bratwurst an Zwiebelsauce mit feiner Rösti Fr. 19.50 
Der Festplatz lässt grüssen… 
 
Fitnessteller   
* Truthahnschnitzel mit Salaten und Kräuterbutter Fr. 21.50 
* Schweinsschnitzel mit Salaten und Kräuterbutter Fr. 23.50 
* Kalbsschnitzel mit Salaten und Kräuterbutter Fr. 28.50 

Fit, fitter(?), am fittesten(???) 
 
 
Für Schleckmäuler und andere süsse ZeitgenossInnen 
 
Hausgemachter Haslikuchen  Fr. 6.80 
Ein Traum aus Haselnüssen, Honig und ... den Rest verraten wir nicht! 
Läue Epfelstrudel mit Vanille Tinni Fr. 9.50 
Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanillesauce 
Palatschini mit Waldbeeren  Fr. 10.50 
Schon bald ein Zwischengericht – Pfannkuchen mit warmen Beeren 
Zwetschgenknödel garniert  Fr. 10.50 
„Esterreich“ und Wien lassen grüssen 
 
 
 
 
 
 
 

Hotel Ste
R

E-mail: welcome@sus
Tel. +41/(0)33 9
Diverse Sandwichs mit Salami, Schinken oder Käse        Fr. 7.50 
Anderswo „iiklemmts“, „Fuschtbrot“ oder eine ähnliche Wortkreation 
Gemischtes Sandwich                         Fr. 8.50 
Gemischt mit obigem – Mani Matters besondere Dialektik 
 

ingletscher und Steinalp Lodge 
estaurant Susten Kulm 
tenpass.ch - Internet: www.sustenpass.ch 
75 12 22 – Fax. +41/(0)33 975 14 22 


